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pri Slovenskej akadémii vied

Recenzovany zbornik vedeckych prac élenov spoloénosti - I. cirkular

Slovenska spoloc¢nost pre polnohospodarske lesnicke, potravinarske a veterinarske vedy pri

SAV vyda v roku 2023 recenzovany zbornik vedeckych prac ¢lenov spolocnosti. Prispevky
budd po pozitivnom hodnoteni posudzovatelov uverejnené v elektronickej forme.
Spracované prispevky podla pokynov budi recenzované 2 oponentmi. Prispevky musia
spinat charakter pévodnej vedeckej prace, alebo prehladovej $tadie v pozadovanom formate
a musia byt elektronicky zaslané na adresy predsedov sekcii v termine do 16.9. 2023. Po
tomto termine nebude mozné zaslané prispevky akceptovat. Vybor spolo¢nosti si vyhradzuje
pravo neakceptovat prace, ktoré nebudd obsahovo aformalne spifat poziadavky na
pbévodné vedecké prace, pripadne prehladové Stadie. Predpokladany termin uverejnenia

prispevkov je november 2023.



Prispevky podla prislusnosti k danej sekcii zasielajte ich predsedom!
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Pokyny pre autorov:

Prispevky je potrebné spracovat v textovom editore Word (MS Office, verzia 97 a vysSia),
pismo Times New Roman 12 bodov, vo formate A4 (okraje 2,5 mm hore, dolu, vpravo, vlavo,
riadkovanie 1,0 bez prednastavenia odsekov). Prispevky je moZné spracovat v slovenskom,

alebo anglickom jazyku. Vyzaduje sa abstrakt prace a kli¢ové slova v anglickom jazyku.
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